
Escola Profissional de Coruche
Formações Modulares Certificadas

Habilitação mínima de 6º ano de escolaridade:

- Processador de texto (iniciação) 

- Folha de cálculo - atendimento 

- Comunicação interpessoal - comunicação assertiva 

- Atendimento

- Confeção de pratos internacionais de carne 

- Confeção de pastéis, queijadas e tardes doces 

- Prevenção e primeiros socorros – geriatria 

- Higienização de espaços e equipamentos 

- Prestação de cuidados básicos de saúde

- Higiene da pessoa idosa em lares e centros de dia 

- Instalação de cabos para alimentação de energia elétrica 

Habilitação mínima do 9º Ano de escolaridade:

- Iniciação ao: Inglês / Espanhol / Francês / Alemão 

- Continuação de: Inglês / Espanhol / Francês 

- Língua espanhola - relações laborais – iniciação  

- Língua inglesa - relações laborais – iniciação 

- Língua inglesa - relações laborais – desenvolvimento 

- Aplicações de escritório 

- Processador de texto - processamento e edição (iniciação) 

- Folha de cálculo - operação e programação 

- Segurança no trabalho - avaliação e controlo de riscos 

- Legislação Laboral - contrato de trabalho (Direitos individuais) 

- Motivação e gestão de equipas de trabalho 

- Gestão de reclamações e conflitos com clientes/fornecedores

- Noções básicas do Sistema de Normalização Contabilística

- Código de contas e normas contabilísticas 

- Encerramento anual de contas 

- Imposto sobre o rendimento (IRS) 

- Imposto sobre o rendimento (IRC) 

- Princípios de fiscalidade

- Estrutura e comunicação organizacional



- Modelos de demonstrações financeiras

- Introdução ao CAD 

- Aprovisionamento e Gestão de Stocks 

- Técnicas de Vendas 

- Marketing

- Atendimento 

- Comunicação interpessoal - comunicação assertiva  

- Gestão de Eventos 

- Nutrição e alimentação

- Confeção de entradas 

- Confeção de bolos e doces regionais e conventuais e de épocas festivas 

- Cozinha quente - cozinha regional portuguesa 

- Pastelaria regional, conventual e nacional

- Confeção de Pratos de Cozinha Regional 

- Confeção de sopas 

- Implementação e Avaliação do Sistema HACCP 

- Tipos e Técnicas de Animação 

- Atendimento – Inglês Técnico 

- Primeiros Socorros - tipos de acidentes e formas de atuação

- Expressão Plástica e Musical 

- Desenvolvimento da Criança 

- Técnicas de animação - comunicação e expressão não-verbal 

- Planeamento e desenvolvimento de atividades de tempos livres 

- Cuidados na saúde infantil

- Cuidados na saúde do idoso 

- Trabalhos oficinais de bancada 

- Automatismos Industriais - Pneumática 

- Maquinação 

- Soldadura - tecnologias e operações  

- Automatismos eletromecânicos - contactores- aplicações 


